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1. Dla podanych założeń skonstruuj diagram klas (nie redukując liczności)

„Własna wnęka”

Firma „Lichwiarz” posiada w swojej ofercie rachunki mieszkaniowe „Własna wnęka”, prowadzone na specjalnych, bardziej korzystnych zasadach, aniżeli standardowe rachunki oszczędnościowe.

Rachunek „Własna wnęka” może być prowadzony wyłącznie dla osób fizycznych (imię, nazwisko, data i miejsce urodzenia, PESEL, adres, i opcjonalnie: telefon kontaktowy) w dowolnym oddziale firmy „Lichwiarz” (nazwa firmy „Lichwiarz”, numer oddziału, adres). Posiadaczem rachunku może być jedna, bądź dwie osoby (muszą być wówczas małżonkami). Jedna osoba może posiadać maksymalnie 5 otwartych (tzn. niezlikwidowanych) rachunków (w sumie we wszystkich oddziałach).

Przy zakładaniu rachunku klient określa jego rodzaj, tzn. czy rachunek jest zwykły (z dowolnymi wpłatami), bądź systematyczny (z określoną kwotą wpłat wymaganych miesięcznie albo kwartalnie), a także określa jego kategorię, tzn. czy rachunek jest terminowy (min. okres prowadzenia w latach), bądź bezterminowy. Każdy rachunek posiada unikalny dla danego oddziału numer. Pamiętane są również: data założenia, dane posiadacza/y i numer oddziału, w którym rachunek został założony, a także hasła ident. jego posiadaczy (hasło ident. danego posiadacza może być inne dla każdego rachunku).

Wpłaty są szczegółowo rejestrowane (data, oddział, dane rachunku, kwota).

Rachunki „Własna wnęka” są oprocentowane indywidualnie w danym okresie (okresem jest kwartał bądź rok), w zależności od rodzaju i kategorii rachunku.

Likwidacja rachunku (data, kto zlikwidował) bezterminowego może zostać zrealizowana w dowolnym terminie, zaś terminowego - po upływie zadeklarowanego okresu. Rachunek może być zlikwidowany wyłącznie w prowadzącym go oddziale. Środki zgromadzone na rachunku są wówczas wypłacane posiadaczowi (data, kto odebrał).

Przy likwidacji rachunku dodatkowo wypłacana jest specjalna premia (data, kwota, posiadacz), pod warunkiem, że jego posiadacz został właścicielem mieszkania w terminie do 3 miesięcy wstecz od daty likwidacji rachunku (pamiętana jest data zakupu). Wysokość premii jest uzależniona od sum kwot dokonanych wpłat na rachunek w danym okresie (określony kwartał lub rok). Dla każdego okresu ustalany jest składnik premii, odrębnie dla każdego rachunku. Możliwe jest uzyskanie premii do tego samego mieszkania przy likwidacji przez jego posiadacza kilku rachunków „Własna wnęka”.

7. Chcemy wiedzieć:

7.1. Ile jest wszystkich rachunków otwartych w firmie „Lichwiarz”?

7.2. Jaka jest średnia wysokość wpłat rachunków systematycznych w danym oddziale w ustalonym okresie?

7.3. Jaka kwota premii przysługuje przy likwidacji danego rachunku?

7.4. Jaka jest rentowność każdego rachunku? Rentowność ustalana jest w zależności od rodzaju i kategorii rachunku.

7.5. Ile w procentach klientów uzyskało premię do likwidowanego rachunku?
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Magazyn dla firmy spedycyjnej

Znana firma przewozowa postanowiła rozszerzyć swoją działalność na nowe rejony Polski. W związku z tym konieczne stało się stworzenie sterowanego komputerowo magazynu, zarówno z przyczyn marketingowych, jak też by uniknąć bałaganu i często zdarzających się pomyłek.

1. Elementarną jednostką przechowywaną w magazynie jest partia towaru, oznaczona unikatowym numerem (w postaci przyklejanego kodu kreskowego). Przechowuje się także informację o dacie dostawy, ilości początkowej, kategorii oraz (opcjonalnie) uwagi. Zdarza się, że partia towaru zawiera jeden przedmiot (np. pralkę) – wtedy ilość wynosi 1. Gdy towaru jest więcej niż 1, może on być stopniowo pobierany, aż do wyczerpania.

2. Jak już wspomniano, partia towaru zalicza się zawsze do jakiejś kategorii. Informacjami dotyczącymi kategorii są: nazwa, gabaryty i masa jednej sztuki towaru (co ułatwia jego optymalne ułożenie w magazynie) oraz maksymalny okres przechowywania (liczony od dnia dostawy towaru). Kategoria może być oznaczona jako wartościowa, ma być wtedy znana wartość jednej sztuki. Zapamiętuje się także dla kategorii dostawcę towaru (tylko jeden) oraz potencjalnych odbiorców (tzn. tych, którzy mogą pobierać z magazynu towary tej kategorii). Zapamiętywane są odbiory towaru (z jakiej partii, kiedy, ile sztuk, który odbiorca). Odbiorca i dostawca są charakteryzowani przez: nazwę, adres, numer, NIP.

3. Magazyn składa się ruchomych półek magazynowych, na polecenie magazyniera sprowadzanych do rampy, gdzie zabiera się towar lub umieszcza nowy. Partia towaru znajduje się na jednej lub większej liczbie półek, półka natomiast jest zajęta co najwyżej przez jedną partię. Ma być wiadomo na których półkach i w jakiej ilości jest rozmieszczony towar z danej partii. Po wyczerpaniu partii towaru, informacje o niej oraz na których półkach była umieszczona, są przechowywane przez rok.

4. Półki dzielone są na rodzaje według dwóch aspektów: rozmiaru oraz cech szczególnych. Rozmiar może być standardowy (należy zapamiętać gabaryty i dopuszczalne obciążenie półki standardowej) lub specjalny (obciążenie i gabaryty są zapamiętywane dla każdej takiej półki oddzielnie). Cechami szczególnymi, które posiadają niektóre półki są: podwyższenie boków (co ułatwia umieszczenie towaru o małych gabarytach) oraz zamykanie na klucz (tylko na takiej można umieszczać wartościowe towary). System ma wyznaczać listę półek do przechowania danej partii towaru. Algorytm wyliczający ile sztuk towaru zmieści się na półce zależy od cech szczególnych półki (lub ich braku).

5. Magazyn podzielony jest na kilka sektorów, różniących się czasem dojazdu półki do rampy. Magazynier może zamieniać półki miejscami między poszczególnymi sektorami. Dzięki temu półki z których częściej odbiera się towar mogą być przenoszone do „szybszego” sektora i praca odbywa się sprawniej. Dla każdego sektora ma być zapamiętany czas dojazdu oraz półki, które aktualnie się w nim znajdują.

6. System ma pozwalać na określenie:

6.1. wolnej półki o najkrótszym czasie dojazdu,

6.2. listy półek, ułożonej wg. największej liczby odbiorów towaru w ostatnim tygodniu,

6.3. półek do przechowania partii towaru o zadanych gabarytach i ilości,

6.4. listy półek na których znajduje się jakikolwiek towar z danej kategorii,

odbiorcy, który najczęściej korzysta z magazynu (tzn. ma najwięcej odbiorów
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„5 przemian” 

System „5 przemian” ma wspomóc użytkownika w przygotowywaniu potraw zgodnie z zasadami starożytnej kuchni chińskiej, gdzie produkty składowe muszą być dodawane w określonej kolejności, zgodnie ze smakiem każdego z nich, np.: produkt o smaku gorzkim zawsze musi być poprzedzony produktem  kwaśnym, itd. Kuchnia chińska rozróżnia 5 smaków, stąd liczba 5 w nazwie systemu.

1. Produkt jest opisywany przez: nazwę, nazwę łacińską (nie jest konieczna) i rodzaj. Obie nazwy muszą być unikatowe.

2. Produkty dzielą się ze względu na smaki (np..: kwaśne, gorzkie, słodkie, itd.) oraz ze względu na naturę energetyczną (np. gorące, ciepłe, itd.).

3. Dla każdego produktu o smaku gorzkim pamiętana jest maksymalna ilość, której nie wolno przekroczyć, by całkowicie nie zniszczyć walorów leczniczych potrawy, w skład której ma wejść (różna dla różnych produktów gorzkich, jednakowa dla potraw).

4. Ten sam produkt można dodawać do potrawy kilkakrotnie, w kolejnych cyklach, zawsze zgodnie z zasadą „5 przemian”. Można rozpocząć w dowolnym miejscu cyklu, co oznacza, że pierwszy produkt wchodzący w skład potrawy nie musi być produktem kwaśnym (produkt kwaśny zaczyna cykl „5 przemian”). Jeden cykl obejmuje 5 smaków; cykl pierwszy powinien być pełny (tzn., powinien obejmować wszystkie smaki). Dla każdego produktu składowego ma być pamiętana ilość (w danym cyklu) i numer porządkowy odpowiadający kolejności w jakiej ma być dodawany do potrawy. 

5. Dla każdej potrawy znany jest czas potrzebny na jej przygotowywanie i narządy ciała, które leczniczo wspomaga.

6. Potrawy dzielą się na 2 rodzaje: łatwe (czas przygotowywania nie dłuższy niż  pewien limit – aktualnie 15 minut) i trudne. Dla potraw trudnych dołączany jest opis sposobu przyrządzania (w postaci tekstu).

7. Każda osoba (dane osobowe, kontakt) będąca użytkownikiem systemu, może wprowadzić zarówno nową potrawę, jak i opinię na temat potrawy już istniejącej (data wystawienia opinii, ocena w skali 0 - 5, komentarz). Twórca potrawy nie może jej opiniować.

8. System powinien umożliwiać:

· podawanie składu potrawy łącznie z ilością każdego produktu, w kolejności zgodnej z numerami porządkowymi produktów,

·  określanie natury energetycznej potrawy (w oparciu o naturę energetyczną i wzajemne proporcje produktów składowych),

· podawanie przepisu: dla potraw łatwych podawane są wyłącznie produkty składowe i ich ilości (w kolejności zgodnej z numerami porządkowymi); dla potraw trudnych dołączany jest także opis sposobu przyrządzania,

· specyfikowanie listy najlepszych potraw (ze średnią oceną powyżej 4; średnia ocena jest tworzona na podstawie wszystkich opinii dla każdej potrawy),

· usuwaniu najgorszych potraw (raz w miesiącu); najgorsza potrawa to ta ze średnią oceną poniżej 3 i datą ostatniej opinii co najmniej sprzed roku (co pośrednio wskazuje na brak zainteresowania ze strony użytkowników). 

